
Pizze

Dolci

Spaghetti Cacio e Pepe (pecorino cheese and black pepper) 

Spaghetti Pomodoro (simple tomato sauce and basil) 

Spaghetti Bottarga (yellowtail and turnip, dried mullet roe) 

Trofie Genovese (short pasta with basil pesto)

Spaghetti Amatriciana Estiva (Aslightly tangy,summery Amatriciana)

Spaghetti Carbonara (Homemade guanciale egg sauce) 

Linguine Vongole with Hokkaido fresh clams and fresh tomatoes

Spaghetti Pesce with today's fish, green chili peppers and lemon

Spaghetti Arrabiata with sweet corn and 'Nduja

Rigatoni Salsiccia with "Kagoshima Chami Pork" and broccoli

Tagliatelle with green asparagus and guanciale with butter and parmesan cheese

Busiate alla Trapanese (almond, basil and garic pesto)

Spaghetti with zucchini and bottarga in butter sauce lemon flavor

Linguine Gamberi with red shrimp and fresh tomatoes

Ravioli with Green peas and Ricotta cheese

Rigatoni ragu di Carne with Kamo eggplant Wagyu beef shank tomato sauce

Tajarin with Truffles from Italy and fermented butter

Tagliolini kneaded the squid ink with sea urchin tomato cream sauce

Risotto with green asparagus and parmesan cheese

Risotto with sqiud and squid ink

1,800
1,800
2,100
2,300
2,200
2,300
2,400
1,900
1,900
1,900
2,200
2,300
2,300
2,400
2,300
2,500
3,200
4,500
2,400
2,400

Bevande
Red Orange,Apple,Grape,Oolong Tea

Orange,Coca-Cola,Cider,Ginger Ale(sweet,dry)

San Benedetto(mineral water)

San Benedetto(sparkling natural mineral water)

Vini
Today's glass wine White

Today's glass wine Red 

Today's sparkling wine (glass)

1,200
900
900

1,000
1,100

600  / 800
700
700

900

700
600

 500ml  700
 500ml  700

 900
1,200

900
1,200
1,000

※ Dinner is for orders of at least one drink and one food item per person
※ Homebaked breads will be served to all seats
※ Dinner is Coperto (seat charge, service charge) ¥500 per person ※ Price are Excluding tax(10%) 

265ml 390ml Vermentino

Chardonnay

Sangiovese
Cabernet and Merlot

Aperitivi
Aperol Spritz

Campari (soda, orange, beer)

Cassis (soda, orange)

Kir (white wine and cassis)

Kir Royal (sparkling wine and cassis)

Birre
Peroni premium draft Beer

Asahi Super Dry bottle 334ml

Asahi Dry Zero (non-alcoholic beer)334ml

Whisky and Soda

Pizza Bufala SPE　(Tomato sauce, KURKKU FIELDS Buffalo Mozzarella, Basil)

Pizza Bufala　(Tomato sauce, Buffalo Mozzarella, Fresh Tomatoes, Basil)

Pizza Marinara　(Tomato sauce, Oregano, Garlic, Basil)

Pizza Margherita　(Tomato sauce, Mozzarella, Basil)

pizza Bianca (Mozzarella, parmesan)

Pizza Provola Affumicata　(Smoked Mozzarella, Parmesan, Basil, Black Pepper)

Pizza Romana　(Tomato sauce, Mozzarella, Anchovies, Basil)

Pizza Siciliana　(Tomato sauce, Mozzarella, Anchovies, Olives, Capers)

Pizza Diavola　(Tomato sauce, Mozzarella, Spicy Salami)

Pizza Bismark　(Tomato sauce, Parmesan, Mozzarella, proscuitto, Porched Egg)

Pizza Mortadella (Mozzarella, Parmesan, Mortadella, Pistacchio)

Pizza Salsiccia (Mozzarella, Parmesan, Homemade Sausage, Friarielli)

Pizza Carbonara　(Mozzarella, Parmesan, Pancetta, Poached Egg, Black Pepper)

Pizza Quatro Formaggi served with honey　(4 Kinds of Cheese)

Pizza Prosciutto　(Mozzarella, Parmesan, Proscuitto, Fresh tomatoes, Arugula)

2,800
2,400
1,700
1,900
2,100
2,100
2,200
2,400
2,400
2,700
2,500
2,500
2,500
2,600
2,900

QR menu

CONFIGURAZIONE WIFI PREDEFINIT

PAPPA wireless-2G
ilpappalardoPassword: PIZZERIA TRATTORIA ILPAPPALARDO ilpappalardo

Special Course
Chef's Special Cource   Reservation required 7,000one person

Primi piatti

Antipasti
Appetizer platter (for 2 person)  

Cold onion potage soup

Bruschetta platter

Today's fish Carpaccio with vegetable salad stlye

Asparagus and Spanish raw ham "Jamon Serrano" Stracciatella

Grilled Bonito with white celery and orange insalata, Sicilian style

Polpo affogato

Melon and Spanish raw ham "Jamon Serrano"

Stew of Italian veal tripe Calabria-style

Hokkaido "FATTORIABIO" buffalo mozzarella and Shizuoka amela tomato Caprese
 ※Change to Chiba "Krukku fields" Buffalo Mozzarella 
Green salad topped with Spanish raw ham "Jamon Serrano"

3,600
900

1,200
1,500 / 2,500

2,400
2,500
2,700
2,200
1,800
2,400
+400

1,600 / 2,400

※ Main dish will takes about 30 minutes to 40 minutes

Homemade Sorbet  Setouchi Lemon

Homemade Gelato  Pistachio, Salted Caramel, Mango Yogurt

Cannolo Siciliano (1 piece)

Torta Caprese

Cassata

Zuppa Inglese

600
600
300
900
900
900

※ Pizzas can only be baked up to two at a time.

おすすめコース

ピッツァ

※ハーフ＆ハーフお作り致します  　※小さなサイズのピッツァお作り致します -200
※ピッツァは一度に２枚までしか焼きません、時間がかかりますことをご了承ください

プリモピアット
スパゲッティ カチョ エ ペペ 　 (ペコリーノチーズと黒胡椒）
スパゲッティ ポモドーロ 　 (トマトとバジリコのシンプルなスパゲッティ）
スパゲッティ ボッタルガ 　 (国産ブロッコリーとイタリア産カラスミ）
トロフィエ ジェノベーゼ　 (バジルペーストのショートパスタ）
スパゲッティ アマトリチャーナ エスティーヴァ　 (少し酸味の効いた夏っぽいアマトリチャーナ）
スパゲッティ カルボナーラ　 (自家製グアンチャーレと丹波カンナンファームさんのやまぶき卵）
リングイネ ヴォンゴレ　 (たっぷりの北海道産 活アサリとフレッシュトマト）
スパゲッティ ペッシェ　（本日の鮮魚、青唐辛子、レモンのオイルパスタ） 
スパゲッティ アラビアータ　 (スイートコーンとンドイャのアラビアータ）
リガトーニ サルシッチャ　（鹿児島県産 茶美豚のサルシッチャのラグー ） 
タリアテッレ ブォングスタイア　（グリーンアスパラとグアンチャーレ バターとパルミジャーノチーズのソース ） 
ブジアーテ トラパネーゼ　 (アーモンド、バジル、ニンニクのペースト）
スパゲッティ ズッキーネ　（ズッキーニとカラスミのバターソース レモンの香り）
リングイネ ガンベリ　（赤海老とフレッシュトマト） 
ラビオリ ピゼッリ　（グリーンピースとリコッタチーズ）
リガトーニ ラグー ディ カルネ　（賀茂茄子と和牛スネ肉 トマトソースのラグー）
タヤリン タルトゥーフォ　（イタリア産トリュフと発酵バター 手打ちタヤリン）
タリオリーニ リッチ ディ マーレ　（北海道産 蒸しウニ（ミュウバン不使用）のトマトクリームソース）
リゾット アスパラジ　 (グリーンアスパラとパルミジャーノチーズのリゾット）
リゾット ネロ　 (高知県 宿毛のコウイカのイカ墨リゾット）

1,800
1,800
2,100
2,300
2,200
2,300
2,400
1,900
1,900
1,900
2,200
2,300
2,300
2,400
2,300
2,500
3,200
4,500
2,400
2,400

※ディナーはワンドリンク、ワンオーダー制（お飲物１杯以上、お食事１品以上）です
※メニューにないものでも可能な限りお作り致しますのでご相談ください
※ディナーのみコペルト(席料・サーヴィス料)としてお一人様 ￥500 申し受けます　※表示金額はすべて税抜価格です

シェフのおすすめコース       (要予約） 7,000

Aperitivi

アペロールスプリッツ
カンパリ（ソーダ、オレンジ、ビール）
カシス（ソーダ、オレンジ）
キール（カシス ＋ 白ワイン）
キールロワイヤル（カシス ＋ スプマンテ）
Birre

ペローニ プレミアム生ビール
アサヒスーパードライ（小瓶）
アサヒドライゼロ（ノンアルコールビール）
メーカーズマーク ハイボール

Bevande

レッドオレンジ、リンゴ、ブドウ、香檳烏龍茶
オレンジ、コカ・コーラ、三ツ矢サイダー、ジンジャーエール（甘口、辛口）
サンベネデット ミネラルウォーター
サンベネデット スパークリングウォーター
Vini

グラスワイン 白　ヴェルメンティーノ
 　　　　　 シャルドネ
グラスワイン 赤　サンジョベーゼ
 　　　　　 カベルネ・メルロー
グラススプマンテ（スパークリングワイン）

1,200
900
900

1,000
1,100

600  / 800
700
700

900

700
600

 500ml  700
 500ml  700

 900
1,200

900
1,200
1,000

食前酒

ビール

ソフトドリンク

ワイン
265ml 390ml

ブッファラ S.P.E.　(トマトソース、KURKKU FIELDSの水牛のモッツァレラチーズ、バジリコ)
ブッファラ　(トマトソース、水牛のモッツァレラチーズ、プチトマト、バジリコ)
マリナーラ　(チーズのないトマトソース、ニンニク、オレガノだけのシンプルなピッツァ)
マルゲリータ　(トマトソース、モッツァレラチーズ、バジリコの定番ピッツァ)
ビアンカ　 (モッツァレラチーズ、パルミジャーノチーズ)
プロヴォラ・アフミカータ　(燻製モッツァレラチーズ、パルミジャーノチーズ、バジリコ、黒胡椒)
ロマーナ　(アンチョビ、バジリコ、モッツァレラチーズ、トマトソース)
シチリアーナ　(アンチョビ、ブラックオリーブ、ケイパー、モッツァレラチーズ、トマトソース)
ディアボラ　(ちょっぴり辛めのナポリサラミ、モッツァレラチーズ、トマトソース)
ビスマルク　(生ハム、半熟たまご、モッツァレラチーズ、トマトソース)
モルタデッラ　(モルタデッラ、ピスタチオ、モッツァレラチーズ、パルミジャーノチーズ) 
サルシッチャ　(自家製ソーセージ、フリアリエッリ、モッツァレラチーズ、パルミジャーノチーズ) 
カルボナーラ　(パンチェッタ、半熟たまご、黒胡椒、モッツァレラチーズ、パルミジャーノチーズ)
クワトロフォルマッジ　(4種類のチーズのピッツァ はちみつ添え)
プロシュート　(生ハム、フレッシュトマト、ルーコラ、モッツァレラチーズ、パルミジャーノチーズ)

2,800
2,400
1,700
1,900
2,100
2,100
2,200
2,400
2,400
2,700
2,500
2,500
2,500
2,600
2,900

お一人様

QRメニュー

CONFIGURAZIONE WIFI PREDEFINIT

PAPPA wireless-2G
ilpappalardoPassword: PIZZERIA TRATTORIA ILPAPPALARDO ilpappalardo

アンティパスト
前菜盛り合わせ（２名様分）
新玉ねぎの冷製ポタージュスープ
ブルスケッタ ミスティ
本日の鮮魚のカルパッチョ サラダ仕立て
アスパラと２４ヶ月熟成スペイン産 生ハム”ハモンセラーノ”ストラッチャテッラ
カツオのグリル ホワイトセロリとオレンジのサラダ仕立て
ポルポ アフォガート
メロンと２４ヶ月熟成スペイン産 生ハム”ハモンセラーノ”
イタリア産 仔牛のトリッパの煮込み カラブリア風
北海道 ファットリアビオさんの水牛のモッツァレラチーズとアメーラトマトのカプレーゼ
　数量限定 千葉県 木更津”KURKKU FIELDS”の水牛のモッツァレラチーズに変更
上賀茂高橋農園さんの有機野菜のサラダ ２４ヶ月熟成スペイン産生ハム”ハモンセラーノ” 

3,600
900

1,200
1,500 / 2,500

2,400
2,500
2,700
2,200
1,800
2,400
+400

1,600 / 2,400

※メインのお料理は30分～40分くらいお時間をいただきます

鹿児島県産 黒豚の自家製 サルシッチャとレンズ豆
本日の鮮魚のグリル　2,900　　　　　　         　　   本日の鮮魚のアクアパッツァ
赤海老、タコ、鮮魚のグリル
オーストラリア産 仔牛のスカロッピーネ 島レモンとバターのソース
オーストラリア産 仔羊肩肉とグリーンピースの白ワイン煮込み
高知県 四万十麦酒牛ランプのグリル

2,400
3,300
3,800
3,400
3,400
4,900

ドルチェ
自家製ソルベ　　瀬戸内レモン
自家製ジェラート　　ピスタチオ、 塩キャラメル、 マンゴーヨーグルト
カンノーロ シチリアーノ（1個）
トルタカプレーゼ
カッサータ
ズッパイングレーゼ　(スポンジ生地にリキュールを染み込ませ、カスタードとチョコクリームを層に重ねたドルチェ)

600
600
300
900
900
900

セコンドピアット

Secondi piatti
Homemade Kagosima black pork salsiccia with lenti stew

Today's fresh fish Grill  2,900    Today's fresh fish Aquapazza
Grilled red shrimp, octopus, and fresh fish

Australian veal Scaloppine with island lemon and butter sauce

Braised Australian lamb shoulder and green peas in white wine

Grilled "Shimanto beer beef" rump from Kochi

2,400
3,300
3,800
3,400
3,400
4,900


